
Salve a tutti. 
Sono Mihaela e frequento la

terza pasticceria all’Istituto Motti.
Sono qui per parlarvi un po’ della mia
esperienza di alternanza scuola-lavoro
della durata di 4 settimane che ha avuto
inizio il 7 di novembre e si è conclusa il
3 dicembre scorso. 
Beh, devo dire che è stata davvero po-

sitiva sotto molti aspetti...
Innanzitutto sento di avere dato il

massimo di me stessa, impegnandomi
ogni giorno nello svolgere al meglio le
mansioni a me affidate... ho preparato
torte, Pan di Spagna, crema pasticciera,
mignon, brioches e moltissime altri tipi
di paste.
Trattandosi poi del periodo natalizio,

ho avuto l’opportunità di cimen-
tarmi nella creazione di panettoni,
spongate e moltissime sculture di
cioccolato tra cui pini, lecca lecca con

inciso il volto di Babbo Natale, scul-
ture di pasta di zucchero e moltissimi bi-
scotti di pan di zenzero decorati con
colori natalizi...
I titolari dell’azienda che mi ha ospi-

tato, oltre ad essere molto cordiali e gen-
tili, mi hanno sempre guidato e dato
preziosi suggerimenti per correggermi
quando era necessario, spronandomi a
migliorarmi sempre più... e devo assolu-
tamente dire che la pasticceria in cui

ho operato era il posto più adatto
visto che i dolci e pasticcini creati
sono davvero ottimi e la qualità dei
prodotti altissima. Ho lavorato davvero
tanto e imparato ancora di più....
Un’esperienza davvero unica,

un’opportunità formativa e di crescita
professionale che l’istituto Motti
offre da sempre a tutti i propri studenti
a partire dalle classi terze.


